Trempeuse & Sirop

La Machine

Trempeuse pour imbiber les beignets, savarins et autres produits avec du sirop, du miel, etc...
Fabrication et chassis en acier inoxydable

Systeme d’'immersion entre deux tapis a maille séparés de 55 mm

Systeme amovible pour nettoyage et vidange

Tapis de 420 mm de large

Systeme de chauffe par résistance contréle digital

Robinet de vidange

Roulements en acier inoxydable

Avance par motoréducteur de 0.5 v et réglage par potentiométre pour immersion
de 3 secondes a 90 secondes

Résistances Blindées

Normes Européennes

Les caracteristiques techniques

Puissance des résistances : 6000 Watts

Nombre de résistances :2o0u4

Largeur convoyeur 1420 mm

Dimensions machine 1700 X 1600 X 1000 mm
Poids 150 kg

Température :de 0a90°
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