
   
 
 
 
 

 
 

                  

Pèle, étrogne, coupe en quartiers et en tranches 
 

Cette machine a été conçue sur la base du modèle TM-E bien connu depuis plus de 25 ans, qui 
épluche, étrogne et coupe en quartiers de différentes grosseurs. Le tranchage s’effectue en trois 
phases : 

·  Enlèvement de la pomme tranchée et mises en place de la pomme suivante 

·  Epluchage et tranchage simultanés 

·  Etrognage 

Type de fruits  : pommes et poires. 
Calibre   : 30 à 90 mm 
Débit    : 70 à 100 kg/h selon calibre 
Alimentation   : 240 v / 50 Hz / 700 W 
Dimensions  (Lxlxh)  : 660 x 300 x 400 mm 
Couteaux diviseurs    : 2,3,4,6,8,10,12, 16 ou 24 et 
    : étrogneur 
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La machine possède un support à 3 têtes qui pivotent pour effectuer ces trois phases. 
Il existe trois jeux de couteaux trancheurs pour les épaisseurs de rondelles suivantes : 3.5 – 4.5 – 5.5 mm 
Cette machine répond aux normes CE. 
9 couteaux diviseurs au choix  

Les caractéristiques techniques 
 

 


