
   
 
 
 
 

 
 

                  

 
La machine est gérée par ordinateur pour le dressage et l’emmoulage sur plaques de pâtes molles et 
dures. 
L’ordinateur peut gérer jusqu’ à 99 programmes. La simplicité de réglage des paramètres de chaque 
programme facilite la création de biscuits selon la fantaisie de l’opérateur. 
La coupe au fil permet une production de biscuits courts (sablés) de pâte dure. 
Elle est entièrement en acier inoxydable et aluminium alimentaire. Sa hauteur de trémie facilite 
l’alimentation manuelle. 
Toutes les parties en contact avec la pâte sont équipées de systèmes de démontage rapide pour 
faciliter le nettoyage 

Z.A Les petits Partenais - B.P. 10 - F 37250 VEIGNÉ - Tél. : (33) 02 47 73 13 09  
Fax : (33) 02 47 34 03 77 - E-mail : info@spiral-france.com - www.spiral-france.com 

 

® 

 

 

 

Caractéristiques techniques : 
·  Réglage de la vitesse et du temps de 

rotation des rouleaux pour le dépôt de  
la pâte. 

·  Cycle de retour pour arrêt de dosage 
(détachement pâte) 

·  Réglage de la vitesse de rotation des 
douilles. 

·  Descente automatique de la plaque pour 
détachement rapide. 

·  Avance automatique des plaques 

·  Tapis en silicone pour un positionnement 
précis des biscuits 

·  Vitesse variable d’avance des plaques. 

·  Hauteur du tapis réglable. 
 


