SPIRAL FRANCE

L'Equipement Alimentaire

Dresseuse Duero
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La machine est gérée par ordinateur pour le dressage et I'emmoulage sur plagues
dures.

L’ordinateur peut gérer jusqu’ a 99 programmes. La simplicité de réglage des paramétres de chaque
programme facilite la création de biscuits selon la fantaisie de I'opérateur.

La coupe au fil permet une production de biscuits courts (sablés) de pate dure.

Elle est entierement en acier inoxydable et aluminium alimentaire. Sa hauteur de trémie facilite
l'alimentation manuelle.

Toutes les parties en contact avec la pate sont équipées de systemes de démontage rapide pour
faciliter le nettoyage

»melles et

| e Caractéristiques techniques
Réglage de la vitesse et du temps de
PEESZRNEER rotation des rouleaux pour le dépot de
00 ﬂﬂ{i! la pate.
Ll . Cycle de retour pour arrét de dosage
(détachement pate)

Réglage de la vitesse de rotation des
douilles.

Descente automatique de la plaque pour
détachement rapide.

Avance automatique des plaques

Tapis en silicone pour un positionnement
précis des biscuits

Vitesse variable d’avance des plaques.
Hauteur du tapis réglable.
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