SPIRAL FRANCE

L'Equipement Alimentaire

Modele automatique 2000

La friteuse automatique est une machine robuste, simple d’utilisation et entierement en acier inoxydable.

Elle existe en 3 capacités — 36- 48 et 60 beignets.

Les beignets sont déposés dans le panier par un plateau de déchargement. Le vérin de levage automatique facilite la

levée et I'abaissement du panier dans la friture.

L'unité de contrdle offre 10 programmes différents avec 4 retournements possibles chacun.

Apres la cuisson, le panier sort automatiquement du bac et reste au dessus du bac de friture pour éviter les salissures.
Les beignets sont ensuite, enlevés du coté du chariot d’égouttage en W sur roulettes.

Le systeme de chauffe est contr6lé par une temporisation permettant de réduire les fluctuations de température et

réduisant la consommation de matiére grasse.

Les accessoires :

Panier de retournement (4 ou 6 rangs)

Plateau de dépose (4 ou 6 rangs)

Chariot (16 — 18 — 20 plateaux)

Chambre de fermentation avec réservoir a eau
(8 — 9 — 10 plateaux)

Panier de friture plat

Panier avec systeme de maintien supérieur pour
friture immergée

Filtre amovible a graisse

Hotte d’aspiration

Panier de friture perforé avec rebord

Bac a sucre aux extrémités inclinées

Les avantages :

Couvercle hermétique a fermeture automatique
Double affichage de température réelle et cible
Affichage du décompte de temps de cuisson
Signal sonore pour retournement et fin de
cuisson

Contrdle digital de la température

Contrdle de la descente du panier par vérin

Les caractéristiques techniques

Nombre de beignets : 36 —48 - 60
Puissance :6a9kw
Contenance : 34 - 42— 49 litres
Dimensions : Nous consulter

Possibilité d'utilisation en manuel ou
automatique

Stabilité des roulettes pour un maximum de
mobilité
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