Friteuse

En continu

La friteuse en continu permet de frire en continu toutes sortes de beignets.
La friture de légumes, poissons ou viandes est également possible.
Son format peut étre adapté a vos productions (format des beignets et cadences)

Les avantages

Convoyeur supérieur ajustable.
Vitesse réglable.

Contréle digital de la température.
Thermostat de sécurité

Eléments amovibles permettant un
nettoyage facile.

Les caracteéristiques technique

Puissance 9.1 Kw—-400V/16A
Temps de cuisson : 30 sec a 6 min
Longueur/cuve de friture : 660 mm

Profondeur utile 1285 mm

Contenance : 49 litres

Dimensions L xIxh : 1000 X 565 X 300
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