
   
 
 
 
 

 
 

                  

 

La machine est gérée par ordinateur à commande par écran tactile pour le dressage et l’emmoulage 
sur plaques de pâtes molles et dures. 
L’ordinateur peut gérer jusqu’ à 99 programmes. La simplicité de réglage des paramètres de chaque 
programme facilite la création de biscuits selon la fantaisie de l’opérateur. 
La coupe au fil permet l’emmoulage et le dressage  de pâte dure. 
Elle est entièrement construite en matière non oxydable et alimentaire. Sa hauteur de trémie facilite 
l’alimentation manuelle. 
Toutes les parties en contact avec la pâte sont démontables rapidement pour faciliter le nettoyage. 
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Données techniques 

Modèle 400 600 

Puissance en Kw 2 2,2 

Vitesse mécanique (biscuits/min) 40 25 

Poids /kg 500 550 
Capacité de la trémie 30 48 
Largeur de plaque en cm 40 60 

Nombre de sorties standard 6 9 

 

   Caractéristiques techniques : 
·  Réglage de la vitesse et du temps de 

rotation des rouleaux pour le dépôt de  

la pâte. 

·  Cycle de retour pour arrêt de dosage 
(détachement pâte) 

·  Réglage de la vitesse de rotation des 
douilles. 

·  Descente automatique de la plaque pour 
détachement rapide. 

·  Avance automatique des plaques 

·  Tapis en silicone pour un positionnement 
précis des biscuits 

·  Vitesse variable d’avance des plaques. 

·  Hauteur du tapis réglable. 
 

 

 


