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Dresseuse Mino
400-B

La machine, gérée par ordinateur, est a poser sur table.

Elle est congue pour le dressage sur plaques de pates molles et dures.

L’ordinateur de contrble peut gérer jusqu’ a 40 programmes avec possibilité de changer de
programme sans arréter la machine.

La simplicité de réglage des paramétres facilite la création de biscuits selon la fantaisie de
'opérateur.

Sa capacité de production est de 25 a 30 kgs/heure.

Elle est entierement construite en matiere non oxydable et alimentaire.

Toutes les parties en contact avec la pate sont rapidement démontables a la main pour faciliter le
nettoyage.

Caractéristiques techniques :

Réglage de la vitesse de rotation des
douilles et temps de dosage.

Cycle de retour pour arrét de dosage
(détachement péate)

Téte a pompe d’extrusion a rouleaux
montée en porte a faux

Régle fixe ou rotative

Avance automatique des plaques
Déchargement des plaques par I'avant
ou par l'arriere

Hauteur du tapis réglable.

Structure robuste et précise

Conforme aux normes CE

Données technigues :

Tension : 400 V -3P+T+N/50Hz
Puissance : 2 000 Watts
Dimensions : 1000 x 900 x 800 mm
Dimensions plaque : 400 x 600 x 20 mm
Contenance trémie : 11 litres

Poids =180 kg
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