
L’Ascobloc I permet de peler, d’étrogner et de couper en quartiers vos pommes. 
La machine possède un support à 3 broches qui pivote automatiquement, il suffit juste de positionner la pomme 
sur celle-ci.
Il existe 9 couteaux diviseurs en option permettant de couper la pomme comme vous le souhaitez, allant de 2 à 
24 quartiers. Grâce à son cylindre séparateur, les épluchures et trognons sont séparés du produit fini.
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Machine à pommes
Ascobloc I ®

Les + :
• Gain de temps
• Différents couteaux en options 
• Productivité : 100kg/h

Production horaire : environ 100kg/h

Capot de sécurité

Couteaux 
étrogneurs et 
diviseurs

Bouton 
Marche/Arrêt

Couteau peleur

Cylindre 
séparateur

Broches 
porte-fruits



Vidéo d’utilisation :

Zoom :

Plusieurs applications :

Accessoires :
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• Calibre : 30 à 85mm
• Débit : environ 100kg/h selon calibre
• Alimentation : 220V
• Dimensions (Lxlxh) : 660 x 300 x 400mm
• Poids : 32kg

Caractéristiques :

Couteau 
peleur

Couteaux 
diviseurs

Cylindre
séparateur

Broche 
porte-fruits

• Capot de sécurité en inox (option) 
•  9 couteaux diviseurs au choix : 
2,3,4,6,8,10,12,16 ou 24 divisions
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