SPIRAL FRANCE COMTEC

L'Equipement Alimentaire

Fonceuse a tartes

Comtec 2900®

La fonceuse a tartes automatisée COMTEC 2900 fonce les tartes et tartelettes de 5 a 25 cm de diametre.

Elle permet le controle des données a tout moment du cycle de production. (température, temps de fongage,air)
Elle peut étre reliée a un convoyeur. Elle fonctionne avec des pates* sablées et brisées.

La cadence utile est de 1600 a 3200 tartes par heure selon la matrice (2 ou 4 positions).

Fongage dans tous types de moules avec fond : carton, alu, métal et papier

Chauffe de la matrice
supérieure —\l

Réglages de la /“A : —
température, du oy |
temps de fongage et
du temps d’air

Régulateur de R

pression réglable en
exterieur

Les + :

e Jusqu’a 3200 pieces/heure
e 5325 cm de diametre

Controle digital et programmation
de la production

*La mise au point de la pate reste sous l'entiere
responsabilité de I'utilisateur
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Plusieurs applications :

Caractéristiques :

e Dimensions (LxIxh) : 1860 X 1140 X 1340 mm
e Tension : 380 Volts triphasé

e Puissance : 3 KW

e Poids : + 400 kg
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