
Compacte, simple d’utilisation et entièrement mécanique, la CS 1A est la solution idéale pour les boulangeries 
et pâtisseries souhaitant passer d’une découpe manuelle à une méthode plus précise, rapide et ergonomique. 
Cette machine permet de portionner facilement une large gamme de produits ronds, surgelés ou réfrigérés : 
cheesecakes, gâteaux à étages, tartes, etc. 
Les parts sont toujours régulières et uniformes, et l’utilisation de séparateurs optionnels garantit une 
présentation nette et professionnelle du produit fini.

Produits frais 
et surgelés

Lame en acier inoxydable

Mobile sur roulettes
Machine 
compacte

50 gâteaux par heure
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Machine à découper
CS 1A ®

Les + :
• Produits ronds
• 18 à 30cm de diamètre
• 12cm de hauteur
• 4 à 20 parts

Découpe sans effort 
par vérin

Capot de 
sécurité

Rotation indexée



• Séparateur papier

Zoom :

Plusieurs exemples :

Option :
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Caractéristiques :
• Dimensions : 46 x 46 x 119cm
• Poids : 18kg
• Alimentation : air comprimé 142 L/min à 6,2 bars
• Coupe effectuée grâce à une pédale, rotation manuelle
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