
Optimisez votre production avec la CS 4AAC spécialement conçue pour portionner avec précision une grande 
variété de produits ronds : cheesecakes, gâteaux à étages, tartes, pizzas surgelées, et bien plus encore. 
Chaque découpe est rapide, régulière et uniforme, garantissant un résultat identique. 
Les séparateurs sont insérés automatiquement en une seule opération fluide entre chaque portion, offrant un 
rendement professionnel et une présentation impeccable du produit fini. 
Idéale pour les boulangeries et pâtisseries produisant entre 100 et 150 produits surgelés par heure, cette machine 
allie productivité, régularité et simplicité d’utilisation.

100 à 150 gâteaux par heure
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Machine à découper
CS 4AAC ®

Les + :
• Produits ronds
• 15 à 30cm de diamètre
• 16.5cm de hauteur
• 4 à 24 parts

Nombre de parts configurables

Lame en acier inoxydable

Mobile sur roulettes
Machine 
compact

Rotation du gâteau 
automatique

Capot de 
sécurité

Produits frais et 
surgelés



Support 
roulant

Zoom :
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Capot de 
sécurité

• Séparateur papier

Plusieurs exemples :

Options : Caractéristiques :
• Dimensions : 69 x 53 x 137cm
• Poids : 68kg
• Alimentation : air comprimé 142 L/min à 6,2 bars

Nombre 
de parts 
configurable

Rotation 
du gâteau 
automatique


