
Compacte et performante, la FETTBOY est spécialement conçue pour les petites productions artisanales. 
Grâce à sa commande de chauffage numérique, elle assure un réglage précis de la température et un contrôle 
en temps réel pour une cuisson homogène et des beignets parfaitement dorés. 
Livrée avec deux paniers, elle facilite la manipulation et garantit une immersion uniforme. 
Son couvercle amovible offre sécurité et simplicité d’entretien. 
Mobile et adaptable, elle peut être installée sur table ou sur support roulant, selon vos besoins.

Réglage de la 
température

Panier pour 
beignets

Support roulant

Bac de cuisson

20 beignets par cuisson

Photo non contractuelleZ.A Les Petits Partenais N°7- F 37250 VEIGNÉ 
Tél. : (+33) 02 47 73 13 09 

E-mail : info@spiral-france.com  
Site Internet : www.spiral-france.com

Friteuse à beignets
FETTBOY ®

Les + :
• Friture uniforme et rapide
• Faible absorption de graisse
• Système mobile (option)
• Economie d’énergie



• Support roulant
• Panier de cuisson plat
• Panier de cuisson plat avec rebords
• Grille d’immersion
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Caractéristiques :
• Volume de remplissage : 17L
• Dimensions (L×lxh) : 1250x750x250mm 
(hauteur sans support) 
• Hauteur avec support : 1080mm
• Tension : 400V N/P/E 
• Puissance : 5.0kW/7.3A
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