SPIRAL FRANCE

L'Equipement Alimentaire

Friteuse a beignets

MINI 20 ®

Compacte et polyvalente, la MINI 20 tout-en-un combine cuisson et pousse pour une production efficace.
Equipée d’un contrdle numérique précis, d’'une chambre de pousse étanche avec 8 rangements et d’un réservoir
d’eau de 2 L, elle garantit des résultats homogenes.

Livrée avec plagues inclinables, panier réversible et roulettes stables, elle s'adapte facilement a tout
environnement de travail.

20 beignets par cuisson
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Les +:
e Friture uniforme et rapide
e Faible absorption de graisse
e Chambre de pousse
e Economie d’énergie
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SPIRAL FRANCE

L'Equipement Alimentaire

Plusieurs applications :

Donuts Beignets au fromage Beignets
Options : Caractéristiques :
e Panier plat ¢ VVolume de remplissage : 17L
e Panier de cuisson avec couvercle plongeant e Dimensions (LxIxh) : 1250x750x830mm
e Dispositif de dosage manuel ou électrique (hauteur sans support)
¢ Hotte d’évacuation e Poids : 125kg
e Tension : 400V N/P/E
e Puissance : 5.9KW / 8.6 A
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